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F33C 22 000

o A Foundation for food Safety Certification (L), desenvolveu o referencial FSSC 22000, que significa Food Safety dystem
Certification, tendo como base as normas 150 220002000, b0 22003:2013 e para as especificaces téenicas dos PPR's ¢
50715 22002-1:2007

o AFC 22000 & um esquema de certificacdo de produtos alimentares
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o |00 220002005 requisitos do distema de bestdo de

sequranga Alimentar;

o |00 F00L200 requisitos de distemas de bestao de
ualidade (FSSC 22000 (ualidade),

* Requisitos de Programas de Pré-requisitos especiicos do

setor (PPRs);

* Requisitos adicionais como qestdo de servicos, rotulagem do

produto, food defense, monitorizagio ambiental, entre

outros.
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E um referencial aprovado por
todas as partes interessadas, tanto
industriais como retalhistas;

Incorpora os requisitos da 130
22000 na totalidade e HACCP

incluindo as etapas de aplicacdo do

CODEX Alimentarius;

Aprovada pelo Global Food safety
Initiative (GFS));

Controla/Reduz os riscos de
sequranca Alimentar e promove a
melhoria continus;

Certificago por um referencia
global, reconhecido pela cadeia de
lornecimento;

Permite que organizacBes pequenas

efou menos desenvolvidas possar

implementar um istema de bestdo
desenvolvido externamente




1 Reflexdo: autoavaliacio em relacio aos requisitos, com o possivel
suporte de uma Urqanizacdo de Treinamento da F3C 22000 para
obter conselhos adicionais.

L. Preparacio: entrar em confato com um organismo de certificacdo
rool 22000; organizar uma auditoria do sistema e instalacdes e
gestio de sequranca alimentar e implementar quaisquer acdes

corretivas em caso de ndo-conformidades.

3. Certificacdo: se a auditoria for considerada bem-sucedida, o

Organismo de Certificacdo reqista o certificado;  realizacio  de

auditorias anuais de viglandia, incluindo uma auditoria sem aviso

prévio a cada trés anos - recertificacdo
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hitps://youtu be/ Cii-LcPTA4c



https://youtu.be/Cij-ZcP7A4c
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